Hergestellt in der

Ovomaltine Crunchy Topping
DAS KNUSPRIGSTE ALLER SCHOKQLADETOPPINGS

v’ Ohne Palmol
v Kalt und warm anwendbar

¢ Ideal zur Dekoration
von Glace, Desserts und
Crépes

Artikelnummer 2181028

Gewicht 800g

Handelseinheit ~ 6x (800g)

) EAN KE 7612100805497
: EAN HE 7612100805503
Haltbarkeit 9 Monate

Jetzt probieren und bestellen!




dawa.ch
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Ovomaltine Crunch
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12 Portionen

Energiewert/Portion: ca. 2357 kJ/566 kcal
Vor- und Zubereitungszeit: ca. 20 Min.
Kiihl stellen: ca. 2 Std.

Lutaten

1Beutel  DAWA Mousse Ovomaltine (160 g)

2%dl Past- oder UHT Vollmilch

2%dl Vollrahm

200g Doppelrahm-Frischkése (z.B. Philadelphia)

180 ¢ Sablés

100 g 0vo Rocks

4dl DAWA Ovomaltine Crunchy Topping
2dl Vollrahm

20¢g 0vo Rocks

DAWA Ovomaltine Crunchy Topping zum Verzieren

Zubereitung

DAWA Mousse Ovomaltine nach Anleitung auf der Verpackung
zubereiten, Frischkase beigeben, sorgfaltig mischen, in einen
Spritzsack mit runder Tulle (etwa 10 mm @) fiillen, etwa 2 Stunden
kahl stellen. Sablés und Ovo Rocks in einen Plastikbeutel geben,
mit dem Wallholz grob zerbrockeln, abwechselnd mit Mousse und
DAWA Ovomaltine Crunchy Topping in DAWA Weck-Glaschen (je
etwa 17 dl) schichten. Rahm steif schlagen, Ovo Rocks mit Finger
fein zerbrockeln. Ovo Crunchy-Trifle mit Rahm, Ovo Rocks und DAWA
Ovomaltine Crunchy Topping verzieren.

Tipp
DAWA Mousse Ovomaltine durch DAWA Mousse Caotina Blanc,
Sablés durch beliebige Guetzli ersetzen.

0Ovo Crunchy & Cream Brownies
Tipp: Brownies lauwarm servieren, mit Vanille-
oder Zimtglacé auf Teller anrichten

0vo Crunchy Cheesecake
Tipp: Himbeeren oder Erdbeeren mit Puderzucker
purieren, zum Crunchy Ovo Cheesecake servieren.

0vo Crunchy Crépes
Tipp: Crépes mit Friichtekompott fillen, mit
beliebiger Konfitiire bestreichen oder mit Friichten
verzieren.




