Verwendung

Produkt

Gerstenmalzextrakt flUssig ohne D.

Gerstenmalzextrakt flissig mit D.

Gerstenmalzexirakt frocken, ohne D.

Gerstenmalzexirakt frocken, mit D.

Zerealienriegel

( Geschmacksverstarker
( Textur

( SUssungsmittel

( NatUrlichkeit

( Geschmacksverstarker
{ Textur

{ SUssungsmittel

( Natirlichkeit

Biscuits ( SUssungsmittel ( SUssungsmittel { SUssungsmittel ( SUssungsmittel

( Geschmacksverstarker ( verbessert Backverhalten { Geschmacksverstarker ( verbessert Backverhalten

( intensivere Férbung ( intensivere Férbung ( intensivere Farbung ( langere Frische

( positiver Einfluss auf Haltbarkeit { positiver Einfluss auf Haltbarkeit ( positiver Einfluss auf Haltbarkeit ( intensivere Férbung

( unterstUtzt Gebdckskonsistenz ( unterstUtzt Gebdckskonsistenz { unterstitzt Gebdckskonsistenz ( unterstUtzt Gebdckskonsistenz

( erhdhte MUrbigkeit ( erhdhte MUrbigkeit ( erhdhte MUrbigkeit ( erhdhte MUrbigkeit

( Bestandteil der Gebdcksstreiche ( Geschmacksverstarker ( Bestandteil der Gebdcksstreiche ( Geschmacksverstérker

( unterstitzt Teigreifung ( unterstUtzt Teigreifung

FrihstOcks- ( Geschmacksverstarker ( Geschmacksverstarker
zeredlien ( SUssungsmittel ( SUssungsmittel

( Coating-Bestandteil
( Bindemittel fir Knuspermuesli
( intensivere Férbung

{ Coating-Bestandteil
( Bindemittel fUr Knuspermdesli
( intensivere Férbung

SUsswaren, Confectionary

( Geschmacksverstarker
( SUssungsmittel
( verbessert Textur/Konsistenz

{ Geschmacksverstarker
( SUssungsmittel
( verbessert Textur/Konsistenz

Brot, Kndckebrot gegart

( unterstUtzt Fermentation

( kUrzere Garzeit

( intensiveres Gebdcksaroma

( kundenfreundliche Deklaration
( feinere Krumenstruktur

( bessere Brdunung der Kruste

( positiver Einfluss auf Haltbarkeit

( unterstUtzt Fermentation

( kiUrzere Garzeit

( unterstUtzt Gebdcksvolumen

( intensiveres Gebdcksaroma

( kundenfreundliche Deklaration

( feinere Krumenstruktur

({ bessere Braunung der Kruste

( unterstUtzt Maschinengdngigkeit
( positiver Einfluss auf Haltbarkeit

{ unterstUtzt Fermentation

( kUrzere Garzeit

({ intensiveres Gebd&cksaroma

({ kundenfreundliche Deklaration
( feinere Krumenstruktur

( Bessere Br&unung der Kruste

( positiver Einfluss auf Haltbarkeit

( unterstUtzt Fermentation

( kUrzere Garzeit

( unterstUtzt Gebdcksvolumen

( intensiveres Gebdcksaroma

( kundenfreundliche Deklaration
( feinere Krumenstruktur

( Bessere Brunung der Kruste

( unterstUtzt Maschinengdngigkeit
( positiver Einfluss auf Haltbarkeit

Zwieback ( goldgelbe Krumenfarbe ({ goldgelbe Krumenfarbe { goldgelbe Krumenfarbe ( goldgelbe Krumenfarbe
( bessere Résche ( bessere Résche ({ bessere Résche ( bessere Résche
( kundenfreundliche Deklaration ( positiver Einfluss auf Haltbarkeit ( kundenfreundliche Deklaration ( positiver Einfluss auf Haltbarkeit
( kundenfreundliche Deklaration ( kundenfreundliche Deklaration
Dauerbackwaren ( verbesserte Gebdcksfaroung ( verbesserte Gebdcksfarbung ( verbesserte Gebdacksféroung ( verbesserte Gebdcksféroung

(Kndckebrot, Cracker,
Salzstengel,
Apéerogebdck ect.)
Milchprodukte

( kundenfreundliche Deklaration
( goldgelbe Krumenfarbe
( goldgelbe Krumenfarbe

( bessere Geschmeidigkeit der Teige
( verbesserte Teigreifung

( kundenfreundliche Deklaration
(unterstUtzt Maschinengdngigkeit

({ goldgelbe Krumenfarbe
({ kundenfreundliche Deklaration

( bessere Geschmeidigkeit der Teige
( verbesserte Teigreifung

( kundenfreundliche Deklaration

( unterstUtzt Maschinengdngigkeit

( beugt Eiskristallbildung vor

( beugt Zuckerkristalisierung vor
( SUssungsmittel

( geschmacksgebend

{ beugt Eiskristallbildung vor

( beugt Zuckerkristalisierung vor
( SUssungsmittel

( geschmacksgebend




